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DIE TANTE IST
NEUGIERIG

TexT: WOLFGANG FASSBENDER

Nach dem Restaurant Herz & Niere macht der Berliner Gastronom und

Sommelier Michael Kohle mit Tante Fichte in Kreuzberg von sich reden.

Alles andere als eine Kopie, sondern eine verdammt dynamische Verwandte.

® ® her die Vergangenheit will Mi-
chael Kéhle lieber nur kurz re-
den. Das Restaurant namens

Herz & Niere war ein spannendes
Projekt, das den Berlinern ans Herz
gewachsen ist, aber es ist Geschich-
te. Die Tante Fichte dagegen ist etwas
Eigenstandiges, findet der Chef. Hier
gibt es ein festes Ment: finf, sechs
oder sieben Ginge, nach Wunsch
um Kise aufgestockt. Neu ist auch
der Kiichenchef Dominik Matokano-
vic, der in Miinchen allerlei Sporen
erwerben konnte, dann nach Berlin
gegangen ist. Ein bisschen so wie bei
Kohle selbst, der auch im Siiden der
Republik anfing, sich dann bis zur
Hauptstadt vorarbeitete, Chefsom-
melier im Hugos wurde und nun wie-
derum im Speiselokal Tante Fichte
Weinkompetenz vermittelt. Als Drit-

te im Bunde agiert Sommeliere Vik-
toria Kniely. ,Sie ist das Gesicht nach
aufden”, sagt Kéhle. Seit zehn Jahren
arbeiten die beiden zusammen, iiber
verschiedene Stationen hinweg. Das
muss man erst mal schaffen!

Das Essen hat, anders als der Service,
nicht mehr allzu viel mit dem vor-
herigen Konzept zu tun. Was nicht
bedeutet, dass man neuerdings auf
Beliebigkeit setzen wiirde. Méhre mit
Hirse und gesalzener Ente, Miiritz-
Lamm mit gelben Radieschen und
Buchweizen oder Huhn mit FErbse
stehen im aktuellen Menii. Klassisch
franzdsisch sei das, meint Patron Koh-
le, mit Ankldngen an Kroatien. Dort
hat Kichenchef Dominik Matokano-
vic seine Wurzeln. Regionalitit sei
wichtig, aber ein Hauch von der Bel-
per Knolle, einer Rohmilchkise-Sorte

aus der Schweiz, darf es dann doch
sein — wenn es passt.

Wie frither bleibt auch der Wein ein
Aushéngeschild; glas- wie flaschen-
weise. Die Weinbegleitung kostet fiir
acht Gdnge 70 Euro. Eine Kalkulati-
on, die beim anvisierten Publikum
ankommt. ,Von den Géasten, die Wein
trinken, nehmen circa 60 Prozent
die Begleitung. Die restlichen 40 Pro-
zent suchen sich eine Flasche aus.”
Die Karte erinnert zwar in Teilen
an frither - weiflweinlastig war sie
schon immer —, doch hat man sie an
die Kiiche adaptiert und gehorig auf-
gestockt. ,Allein vom Burgund sind
50 Positionen dazugekommen®, SO
Kohle, der auch anderweitig einge-
kauft hat. Mit deutschen Weinen hat
er eh beste Erfahrungen gesammelt
und sein Augenmerk beginnt er nun

03.2021 meiningers sommele”






